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ภาพที ่  หนา 
   

3-1 ชุดการทดลองระบบปราศจากเชื้อ 24 
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โอโซน (ozone) และพนอากาศ (air) เปนระยะเวลา 240 นาที ที่อุณหภูมิ 3 

ระดับไดแก อุณหภูมิหอง 30 องศาเซลเซียส (RT), 4 และ 50 องศา

เซลเซียส 
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4-2 ปริมาณ Salmonella Typhimurium  มีชีวิตที่พบในตัวอยางน้ําตาลสด 

หลังจากพนโอโซน (ozone) และพนอากาศ (air) เปนระยะเวลา 240 นาที 

ที่อุณหภูมิ 3 ระดับไดแก อุณหภูมิหอง 30 องศาเซลเซียส (RT), 4 องศา

เซลเซียสและ 50 องศาเซลเซียส 
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4-3 ปริมาณยีสต Saccharomyces cerevisiae มีชีวิตที่พบในตัวอยางน้ําตาล

สด หลังจากพนโอโซน (ozone) และพนอากาศ (air) เปนระยะเวลา 240 

นาที ที่อุณหภูมิ 3 ระดับไดแก อุณหภูมิหอง 30 องศาเซลเซียส (RT), 4 

องศาเซลเซียสและ 50 องศาเซลเซียส 
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4-4 ปริมาณ Escherichia coli มีชีวิตที่พบในตัวอยางน้ําลําไย หลังจากพน

โอโซน (ozone) และพนอากาศ (air) เปนระยะเวลา 240 นาที ที่อุณหภูมิ 3 

ระดับไดแก อุณหภูมิหอง 30 องศาเซลเซียส (RT), 4 องศาเซลเซียสและ 

50 องศาเซลเซียส 

31 

4-5 ปริมาณ Salmonella Typhimurium มีชีวิตที่พบในตัวอยางน้ําลําไย 

หลังจากพนโอโซน (ozone) และพนอากาศ (air) เปนระยะเวลา 240 นาที 

ที่อุณหภูมิ 3 ระดับไดแก อุณหภูมิหอง 30 องศาเซลเซียส (RT), 4 องศา

เซลเซียสและ 50 องศาเซลเซียส 
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4-6 ปริมาณยีสต Saccharomyces cerevisiae มีชีวิตที่พบในตัวอยางน้ําลําไย 

หลังจากพนโอโซน (ozone) และพนอากาศ (air) เปนระยะเวลา 240 นาที 

ที่อุณหภูมิ 3 ระดับไดแก อุณหภูมิหอง 30 องศาเซลเซียส (RT), 4 องศา

เซลเซียสและ 50 องศาเซลเซียส 

32 

4-7 ปริมาณ Escherichia coli มีชีวิตที่พบในตัวอยางน้ํามะพราว หลังจากพน

โอโซน (ozone) และพนอากาศ (air) เปนระยะเวลา 240 นาที ที่อุณหภูมิ 3 

ระดับไดแก อุณหภูมิหอง  30 องศาเซลเซียส (RT), 4 องศาเซลเซียสและ 

50 องศาเซลเซียส 

34 

4-8 ปริมาณ Salmonella Typhimurium มีชีวิตที่พบในตัวอยางน้ํามะพราว 

หลังจากพนโอโซน (ozone) และพนอากาศ (air) เปนระยะเวลา 240 นาที 

ที่อุณหภูมิ 3 ระดับไดแก อุณหภูมิหอง 30 องศาเซลเซียส (RT), 4 องศา

เซลเซียสและ 50 องศาเซลเซียส 

34 

4-9 ปริมาณเชื้อ Saccharomyces cerevisiae มีชีวิตที่พบในตัวอยางน้ํา

มะพราว หลังจากพนโอโซน (ozone) และพนอากาศ (air) เปนระยะเวลา 

240 นาที ที่อุณหภูมิ 3 ระดับไดแก อุณหภูมิหอง  30 องศาเซลเซียส(RT), 

4 องศาเซลเซียสและ 50 องศาเซลเซียส 

35 

4-10 การยับยั้งจุลินทรียในน้ําตาลสด โดยตรวจนับโคโลนีจุลินทรียที่เจริญใน

อาหารเลี้ยงเชื้อ PCA (จุลินทรียทั้งหมด) MacConkey agar  

(โคลิฟอรม) และ PDA (ยีสตและรา) 

38 
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การยับยั้งจุลินทรียในน้ําลําไย โดยตรวจนับโคโลนีจุลินทรียที่เจริญใน

อาหารเลี้ยงเชื้อ PCA (จุลินทรียทั้งหมด) MacConkey agar (โคลิฟอรม) 

และ PDA (ยีสตและรา) 
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การยับยั้งจุลินทรียในน้ํามะพราว โดยตรวจนับโคโลนีจุลินทรียที่เจริญใน

อาหารเลี้ยงเชื้อ PCA (จุลินทรียทั้งหมด) MacConkey agar  

(โคลิฟอรม) และ PDA (ยีสตและรา) 
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